Osttirol de luxe

,Kulinarische Sommerfrische*
mit Spitzenkdchen aus der Region

Theresa Rogl, Braugasthof Glocknerblick, Arnig — 25. August 2022
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“Gruld aus der Kuche® (inklusive bei Bestellung des gesamten Mens):

,s<Amuse bouche“ (compresa ordinando il menu completo):

Frischkase vom Rieplerhof — bunte Kartoffel vom eigenen Acker —
,»Blumino“-Topfen — Krautersalz

Formaggio fresco del maso Rieplerhof — patate multicolori nostrane —
ricotta con fiori ,,Blumino“— sale alle erbe

Fisch aus dem Weil3ensee — Kren-Hollunder-Espuma —
Rote Bete Carpaccio — Lavendel

Pesce del ,,Lago Bianco“ - schiuma con rafano e sambuco —
carpaccio di barbabietole — lavanda

€12,--

Heimische Kalbin — Knollensellerieplree — marinierte Bohnen — Kartoffelknusper

Vitello — purea di sedano rapa — fagioli marinati — frittelle di patate

€ 16,--

Schokoladentarte — Brombeereis — Zitronen-Ingwer-Joghurt — Haselnuss
Tortina di cioccolata — gelato di more — yogurt al [imone e zenzero — nocciole

€8,--



